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: A fish is more than
a fish

100 % use

Diversity and complexity

Need of documentation and
face regulations

Market access and
competetivness
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Technology development
and relevant competence
in fishery and processing.
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Fishermen and factory formen in
«From vessel to market» project

Target group: Fishermen from various membervessels

Goal of project:

e Connection between fishermen and value chain on land
* Build motivation to use more of the raw material

» Knowledgebuilding markets/exchange experiences

Gathering 1: Innovation and development — Alesund

Gathering 2: Visit market and seafood trade show —
Barcelona

126-28 APRIL 2022  BARCELONA, SPAIN
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Commersialization
of products of
higher value
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‘A e Tok forste spadetak
for ny industrisatsing

- Dette er ein merkedag. No skal vi lage gull av havets
solv, seier griinder Hogne Hallardker for han tek farste
spadetak pa legemiddelfabrikken i Hovdebygda.
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Growing segments and markets

PET FOOD workshop/ idelab — 07 april

Opportunities and barrieres for seafood and marine
ingredients in pet food.

1-days activity including lectures and workshop

Felleskjgpet, Orivo, Aker Biomarine, Fish4dogs, AM
Nutrition, Passion4feed

Ambition

Increase market insigth
Identify project possibilities for members within the segment
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pa tvers av bla og grenn
biogkonomi

Batom BJRSS 2.0
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OM NORS@K  ANSATTE  PROSIEKTER  TJENESTER  PUBLIKASJONER  NYHETER  LEDIGE STILLINGER
iy

Marin kunnskapsklynge ser mot
landbruket for innovasjon og
naeringsutvikling

KONTAKTPERSON
VEGARD BOTTERLI 10 mars 2022 07:44 (Oppdatert: 14 mars 2022 08:55)

TURID STR@M
& rmosmo

Del: Print:
CATEGORIES
@ LANDBRUK Blue Legasea er et nasjonalt ekspertisesenter for marin og biomarin
i naering som blant annet jobber for & binde sammen naering og forskning
BLATT M@TER GR@NT: Blue Legasea og Land mgter Hav besgker NORS@K og Tingvoll for a utveksle erfaringer som kan bidra til 8 bygge ny sirkulrokonomi mellom mellom hav- og @ MILI@ for th innovasjon og utvikling

landbruksnaering. Fra Venstre: Ingvar Kvande og Turid Strom (NORS@K), Ole-Johnny @degaard (Blue Legasea) Elise Saele Dahle (Land mgter hav), Wenche Uksngy (Blue Legasea) Anne-Kristin Lges,
Kristin Sgrheim, Joshua Cabell (NORS@K) (Foto: Vegard Botterli)

NORS@K har utfert en rekke forskningsprosjekter for & utnytte
restrastoffer fra havet som de bla naeringene na begynner 3 fatte

interesse for.

NCE HEIDNER  #7#°%%  nowe NCE Seafood _.
Biocluster ) NCEBlue Legasea Innovation Biotech North
] Centl o
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LAND MEETS OCEAN

Accelerate Growth
in the Bioeconomy

Increase Circularity

Sustainable
Innovation

1Ot

100%

utilization

More sustainable food production,
both in Norway and in the world,
through Norwegian innovations,
solutions, technology and products

Better utilization of bio mass

Increase the degree of processing
of marine and land-based
biological raw materials in
Norway
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What about the market?
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C Food Norway nytt medlem!

rSlIIIIlIII“['SplISl('ll Nyheter Naringsliv Sport Kultur Meninger E-avis Folk Pod Repo ‘ MENY =
Siden starten har C Food Norway hatt fokus pa a tilby
sunne og bazrekraftige maltider av restrastoff av C FOOd Norway Vant
hvitfisk. NCE Blue Legasea onsker C Food Norway velkommen Nyskaperprisen

som nytt medlem i klyngen.

I skarp konkuranse vant firmaet fra Alesund pris for sitt
arbeid med gjore svommeblerer til salgbar, attraktiv
menneskemat.

Bive Legasea | 12.01.2021

«Satsningen krever gkt kompetanse, FoU

: aktiviteter og behov for et stgrre faglig nettverk,
Foto: Johannes Lowund. noe vi haper NCE Blue Legasea og deres

Vi har intervjuet Daglig leder Claus Opshaug og Forretningsutvikler Simon Dyb Semes og her kan mEdlemmEf /(GI’) bldl’ a m€d, »

du bli litt bedre kjent med selskapet og deres fremtidsplaner:



Herring roe - from dietary
supplements to pharmaceuticals
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To me, this has been almost life changing.
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® Haukeland University Hospital UNIVERSITETET I BERGEN

LEGEMIDDELINDUSTRIEN

Slldero
kan bllgll
medisin

Den marine klynga slér seg
sammen med forsknings-
krefter i helseforetaket.
i o -
De vil satse tungt innen
bade medisin og helse-
kost. @rstabedrifta Arctic
Nutrition med griinder
Hogne Hallaraker vil lage
medisin pa egen fabrikk
innen fem ar. wvweres. sioes
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Medis nske fremakrice for bedre helse

Innovasjon
Norge

(L.) o adm. direktar Ole Arne
Eiksund har fortsatt fire i for
de han seige psorlasiskuren som
legemiddel, men da varsler de s

stort potensial at de kan tjene 3.5
[T R ——

Vil tjene 3,5 mrd.
pa psoriasis-kur

HELSE: Arctic Nutrition kurerer psoriasis med silderogn. Na har

selskapet hentet 46 millioner til prising pa 220 millioner. Neste
irvurdererdeigépébﬂsmdpﬂsingpéoppmotsoomllloner

W STEINAR GRINI

3,4 eller 5 proser - Vi kommer til & gjore en
Astort,sierhan.  nyrundetil hosten ford full

ker han plutselig  finansiere fase 3-studien. Den
milliarder i inntjening  blir troligpd 150 ti 200 millio

Aleap "-L ,::. NCE Blue 'I::;.:éasea

for health startups


https://www.dropbox.com/s/9evrsvwgs3a5k4g/My%20Video%201.mp4?dl=0&fbclid=IwAR17IMwuH6ozoU2EUEZ-IrQ032Ucpdm0EqXHO2CYLbOoS7d74Vx9vkGftMk
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¢ NI Eksport-potensial for polse med hint

Innholdsfortegnelse

av hav

Klimavennlig mat til en okende verdensbefolkning.
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